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I numeri riportati a fianco di ogni pietanza si riferiscono agli allergeni presenti

GLUTINE

cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati

CROSTACEI E DERIVATI

marini e d'acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili

UOVA

uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all'novo

PESCE E DERIVATI

prodotti alimentari in cui é presente il pesce, anche in piccole percentuali

ARACHIDI E DERIVATI

creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi

SOIA E DERIVATI

prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

LATTE E DERIVATI

ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotts, torte, gelato e creme varie

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI

mandorle, nocciole, noci comuni, noci dz'amgz’iz, noct pecan, anacards, pz’:ma‘hz‘

SEDANO E DERIVATI

sia in pezzi che all interno di preparati per zuppe, salse ¢ concentrati vegetali

SENAPE E DERIVATI

st puo trovare nelle salse e nei condiment, specie nella mostarda

SEMI DI SESAMO E DERIVATI

semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

in concentrazione superiore a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO, - usati come conservanti: conserve di prodotti ittici, cibi sott aceto, sott olio e in salamoia, nelle
marmellate, nell aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta

LUPINO E DERIVATI

presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari

MOLLUSCHI E DERIVATI

canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ec...

Non esitate a chiedere informazioni ai nostri collaboratori



> CAutioadts de teria

Culotta Dolce con Pane Fritto e Carciofi alla Rustica’

Antipasto "A Farsora” — Culotta Dolce, Coppa, Pancetta (Antica Foma -Parma-) e Burrata’

Olive all'Ascolana %71

€13,00
€15,00

1,3,6,7,10

€ 6,00

Verdure Pastellate

€ 6,00

Camembert "Bites” (formaggio fritto) >’

Tartare al Sentor di Brace e Delizie sott' Aceto

Tartare di Manzo al Tartufo e Scaglie di Grana’

> CAwtipadte di mare

Piovra al Rosmarino Patate e Olive Nere'*

Polenta e Schie?

*1,14

Capesante gratinate

Baccala Mantecato con Polenta Abbrustolita*

Antipasto "A'Farsora” di Pesce (con i 4 sopra) >>*'*

Cocktail di Gamberi Avocado e Lime?

)1,2,4,14

Bollito di Pesce (Uova di Seppia, Piovra, Scampi e Code di Gambero

)1,2,4,14

Antipasto A'Farsora di Pesce XL (con i 6 sopra

Pepata di Cozze e Vongole (in rosso e leggermente piccanti)**

> SPvime de terra

Ravioli con Burrata Spadellati con Datterini Gialli, Rossi e Basilico "’

1,5,7 (

Mezzo Pacchero alla Norma melanzane fritte, pomodoro, basilico, ricotta di pecora)

Mezzo Pacchero al Pesto fatto in Casa ">, Patate, Pecorino e Pomodorino Semi-Dry

> SPvime di mare

1,14

Spaghetti alle Vongole

Spaghetti alla Scogliera (con pochi pomodorini) »>'*

(cozze, vongole, scampo, gamberone, code di gambero, capasanta)

Gnocchi di Patate al Granchio®*?

1,2,5,7

Mezzo Pacchero con Gamberi Cacio e Pepe e Lime

COPERTO € 3,00

TUTTII PRODOTTI CONTRASSEGNATI CON * POTREBBERO ESSERE SURGELATI MA SEMPRE DI 12 QUALITA

€ 6,00
€ 14,00
€ 14,00

€ 14,00
€11,00
€12,00
€11,00
€ 18,00
€12,00
€ 18,00
€ 28,00
€ 14,00

€11,00
€12,00
€12,00

€15,00
€18,50

€15,00
€ 14,00



- Seeondc de terva

Ribeye Argentina con Patate Dippers’ € 22,00
BBQ Ribs con Patate Dippers’ € 16,00
Arrosticini Abruzzesi € 17,00
Hamburger di Scottona, Pane ai Cereali, Pomodoro, Lattuga e Patate Dippers ! € 20,00
Tagliata con Rucola, Pomodorini Semi-Dry e Scaglie di Grana’ € 19,00
Tagliata di Manzo al Rosmarino € 15,00
Coppa di Maiale alla Piastra € 15,00
Grigliata Mista di Carne (2 ossetti, 1 salsiccia, 1 sovracoscia di Pollo, Arrosticino, Pancetta Fresca, Coppa di Maiale) s € 19,00
Cotoletta di Pollo e Patate Fritte'? € 13,00
Menu Bambino (Hamburger o Wurstel e Patate Fritte)' € 12,00
Sovracosce di Pollo € 14,00
Ossetti e Salsiccia € 15,00
Ossetti e Pollo € 15,00
Solo Ossetti € 14,00

NON SI FANNO MODIFICHE SULLE GRIGLIATE NEI WEEK-END.
CUCINA E PIZZERIA VIAGGIANO SU TEMPI DIVERSI QUINDI NON SEMPRE LE PIETANZE POTREBBERO ARRIVARE ASSIEME.

- Secondc de mare

Frittura mista di pesce* (Anelli di Calamaro, code di Mazzancolle, Gamberone e Scampo) 214 € 19,00
Frittura di soli Calamari*'* € 17,00
Frittura di Calamari e Gamberi**** € 18,00
Filetto di Rombo con Patate pomodorini e Olive* € 24,00
Tagliata di Tonno alla Mediterranea* € 20,00

> (Dpntoroe

Patate al Forno € 5,00
Insalata Mista € 5,00
Verdure ai Ferri € 6,00
Patate Fritte' € 5,00
Melanzane al Funghetto' € 5,00
Fagioli con Cipolla € 4,50
Carciofi Fritti’ € 6,00
Verdura Cotta € 5,00
Praiano (Lattuga, Rucola, Datterini, Carote, Filetto di Tonno, Olive Nere e Mozzarella Fiordilatte)*” € 13,00
Positano (Lattuga, Rucola, Datterini, Carote, Mais e Code di Gamberi, Mozzarella Fiordilatte) >’ € 13,00

Greca (Lattuga, Pomodoro, Olive Nere, Cipolla e Feta Greca)” € 12,00




- & Vzze dtagionale

ALLERGENI: IN TUTTE LE NOSTRE PIZZE SONO PRESENTI GLI ALLERGENI 1,7 E POTREBBERO ESSERE PRESENTI ANCHE IL 6 E

L'11

FINFERLI, CREMA DI ZUCCA E CREMA AL TARTUFO DA SETTEMBRE A MARZO
ASPARAGI AL POSTO DEL RADICCHIO IN PRIMAVERA/ESTATE

ALTOLOMBARDA € 11,50
Mozzarella, Pomodoro, Chiodini di Bosco, Asiago DOP, e Speck dell’Alto Adige

ASIAGO € 11,50
Mozzarella, Pomodoro, Finferli, Asiago DOP e Speck dell'Alto Adige

MARE E MONTI* € 12,00
Crema di Zucca, Mozzarella, Chiodini di Bosco; Pancetta Stufata e Code di Mazzancolle

FUORI DI ZUCCA € 13,00
Crema di Zucca, Mozzarella di Bufala, Porcini e Speck d'Oca

ZUCCA SALSICCIA E ROSMARINO € 9,00
Crema di Zucca, Mozzarella, Salsiccia e Rosmarino

RADICCHIO € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Radicchio di Treviso IGP

TREVISO € 11,50
Mozzarella, Pancetta Stufata, Radicchio di Treviso IGP, Asiago DOP

TREVISANA € 10,50
Pomodoro, Mozzarella, Radicchio di Treviso, Salsiccia

RADICCHIO, BUFALA E SPIANATA €12,50
Pomodoro, Mozzarella di Bufala DOP, Radicchio Di Treviso IGP e Spianata Calabra DOP

SFILATINO € 10,00
Mozzarella, Radicchio di Treviso IGP, Gorgonzola DOP, e Speck dell’Alto Adige DOP

AGEROLA € 15,00
Mozzarella, Pancetta Affumicata, Grana in cottura, Crema Tartufata, Champignons

> & (Aaddicke

MARGHERITA € 6,50
Pomodoro, Mozzarella

DIAVOLA € 7,50
Pomodoro, Mozzarella e Salamino Piccante

PROSCIUTTO €7,50
Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Cotto di Coscia

PROSCIUTTO E FUNGHI € 8,50

Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Cotto di Coscia e Funghi Champignons



CAPRICCIOSA € 9,00
Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Cotto di Coscia, Carciofi e Champignons

4 STAGIONI € 9,00
Capricciosa pitx Olive Nere

VIENNESE € 8,00
Pomodoro, Mozzarella e Wiirstel

ROMANA* € 10,00
Pomodoro, Mozzarella ed Accinghe del Cantabrico

NAPOLETANA* € 9,50
Pomodoro, Mozzarella, Capperi ed Accinghe del Cantabrico

CALABRA* € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Filetto di Tonno e Cipolla Rossa di Tropea

VERDURE € 10,00
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane e Zucchine ai Ferri e Peperoni Arrostiti

SICILIANA * € 11,00
Pomodoro, Mozzarella, Salamino Piccante, Capperi, Olive Nere, Acciughe del Cantabrico

PUGLIESE €7,50
Pomodoro, Mozzarella, Cipolla Rossa di Tropea

- & Vzze dpeciale

AMATRICE € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Pancetta Stufata, Cipolla Rossa di Tropea e Carcioft

PRELIBATA € 9,50
Pomodoro, Mozzarella, Patate al Forno, Asiago DOP, Pancetta Stufata e Rosmarino

POSITANO* € 12,00
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Basilico, Pomodorini Spaccati Semi-Dry e Acciughe di Cetara

ROMAGNOLA € 11,00
Pomodoro, Mozzarella, Culaccia, Rucola e Burrata

FRIARIELLI E SALSICCIA € 9,00
Mozzarella, Friarielli e Salsiccia

FRESCA € 10,00
Mozzarella, Concassé di Pomodoro condito con Olio EVO ¢ Basilico, Burrata

OCADELLA € 11,50
Pomodoro, Mozzarella, Burrata e Speck d'Oca

ALBEROBELLO € 10,50
Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini Semi-Dry e Burrata

O SOLE MIO € 9,50
Pomodoro, Mozzarella, Tris di Olive Piccanti e Pomodorini Semi-Dry

BURRATA € 9,00
Pomodoro, Mozzarella e Burrata

PORCIOTTA € 10,00
Pomodoro, Mozzarella, Wiirstel, Stracchino Porcini e Salamino Piccante

4 FORMAGGI € 9,50
Pomodoro, Mozzarella, Emmental, Brie e Gorgonzola

GIULIO CESARE € 8,50
Pomodoro, Mozzarella, Stracchino, Brie ¢ Scamorza Affumicata

INGLESE € 10,00
Pomodoro, Mozzarella, Culaccia

TIROLESE € 8,50
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola DOP ¢ Speck dell’Alro Adige

BURINA € 8,50
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane ai Ferri e Porchetta Trevigiana

GUSTOSA € 9,00

Pomodoro, Mozzarella, Porcini e Porchetta Trevigiana



BRESAOLA RUCOLA E GRANA € 11,00
Pomodoro, Mozzarella, Bresaola della Valtellina DOP, Rucola e Scaglie di Grana

CALZONE CLASSICO € 8,50
Mozzarella, Prosciutto Cotto di Coscia, Champignons e Salsa di Pomodoro

CALZONE ALLE VERDURE € 9,00
Mozzarella e Verdure Grigliate

CALZONE AI FORMAGGI € 8,50
4 Formaggi

SPIANATA € 11,50
Pomodoro, Mozz. di Bufala, Olive Taggiasche, Origano e Spianata Calabra

FRIVOLA? € 10,50
Pomodoro, Mozzarella, Zucchine ai Ferri, Brie e Code di Mazzancolle

AMALFITANA > € 15,00
Pomodoro, Mozzarella e Frutti di Mare

MISTO BOSCO € 9,00
Pomodoro, Mozzarella e Funghi Misti

ORTOLANA € 9,50
Pomodoro, Mozzarella, Verdure ai Ferri e Verdure di giornata

VENETA € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Cipolla Rossa di Tropea, Salsiccia e Porchetta Trevigiana

SUMMER € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, Brie ¢ Rucola

NOSTROMO* € 11,00
Pomodoro, Mozzarella, Filetto di Tonno, Salaminio Piccante ed Acciughe del Mar Adriatico

PARMIGIANA € 9,50
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane ai Ferri, Pomodorini e Scaglie di Grana in Cottura

BRIE SPECK E NOCI?® € 9,50
Pomodoro, Mozzarella, Brie, Speck dell’Alto Adige e Noci

AL MOLINO € 9,50
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane ai Ferri, Scamorza Aff., Chiodini di Bosco e Salamino Piccante

BUFALA € 9,00
Pomodoro e Mozzarella di Bufala Campana DOP

BUFALINA € 9,50
Pomodoro, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini e Basilico

CANTINELLA € 9,00
Pomodoro, Mozzarella, Zucchine, Salamino Piccante e Brie

CARBONARA? € 9,00
Mozzarella, Uova, Panna e Scaglie di Grana in Cottura e Pancetta

ESTIVA € 12,00
Mozz. di Bufala, Rucola, Pomodori Semi-Dry, Olive Taggiasche e Scaglie di Grana

PIZZA CACIO € 11,00
Mozzarella, Porcini, Salsa Cacio e Pepe, Guanciale a fine Cottura

FRANCESINA € 13,00
Pomodoro, Fiordilatte, Porcini, Brie e Petto d'Oca

CARCIOFA € 13,00

Pomodoro, Fiordilatte, Carciofi, Provola Affumicata e Petto d'Oca Affumicato



- (Bibite

Acqua Naturale e Frizzante da 0,75 € 3,00
Coca Cola Piccola € 3,00
Coca Cola Media € 4,50
Coca Cola 33 cl. in Bottiglietta Vetro € 3,50
Fanta 33 cl in Bottiglietta Vetro € 3,00
Bibite in Lattina 33 cl. € 3,00
Vino Rosso % litro'* € 3,50
Vino Rosso % litro > € 7,00
Vino Rosso 1 litro € 13,00
Glera Y% litro ' € 3,50
Glera ¥ litro™? € 7,00
Glera 1 litro'? € 13,00
LISON (ex Tocai) % litro'* € 4,50
LISON (ex Tocai) ¥ litro* € 9,00
LISON (ex Tocai) bottiglia'* € 13,50
> 8B alla dpina

Paulaner Bionda Lager Piccola € 3,50
Paulaner Bionda Lager Media € 6,00
Paulaner Rossa Salvator Piccola € 4,00
Paulaner Rossa Salvator Media € 7,00
Lagunitas IPA piccola € 4,00
Lagunitas IPA media €7,50
Birra Speciale a Rotazione da € 4,00 a € 8,00



