ANTIPASTI DI TERRA

Burrata d’ Andria(250 gr) Pomodorini Semi-Dry e

Acciughe del Mar Adriatico -consigliato per almeno 2 persone -

Culaccia® con Pane Fritto e Carciofi alla Rustica

Antipasto “A Farsora”
Culaccia ®, Coppa, Pancetta (Salumificio Rossi —Parma-) e Burrata

Tartare di Manzo di Fassona al Sentor di Brace

Polentina Integrale di Storo con Spuma di Casatella e
Verdure di Stagione

Bruschette con Pomodorini Freschi ed Origano
Olive all’Ascolana

Verdure Pastellate

ANTIPASTI DI MARE

Gamberi Rossi di Mazzara del Vallo su Burrata e Wasabi

Zuppa di Cozze e Vongole “rossa”

Bollito Misto dell’Adriatico *

Scampo, Cicale di Mare, Code di Mazzancolle, Piovra
Polenta e Schie Fritte

Capesante gratinate*

Antipasto “A Farsora”
Bollito, Salmone aff, Baccala mantecato, polentina e Schie e Capasanta

Baccala Mdantecato con Crostini

€ 16,00

€9,00

€ 13,00

€ 38,00

€7,00

€1,80,pz

€4,50

€4,50

€ 38,00

€11,00

€ 13,00

€7,00

€9,00

€21,00

€,7,00



PRIMI DI TERRA

Gnocchi di Zucca con Taleggio e Tartufo Nero

Bigoli con Ragu d’Anatra
Ravioli di Stagione

Fettuccine Rustiche con Speck e Porcini

Bavette al Pesto di Pistacchi e “Brunoise” di Mortadella

PRIMI DI MARE

Spaghetti alle Vongole (con pochi pomodorini)

Spaghetti alla Scogliera (con pochi pomodorini)

(cozze, vongole, gamberetti, scampo, coda di gamberone, canocia, calamari, capasanta)

“A Farsora” di Penne al Granchio con Vongole
Scampi e Gamberoni al Sentor di Rosmarino min 2 persone

Risotto Marinara min. 2 persone
Paccheri con Zucchine Gamberi e Scamorza Affumicata

Bavette con Scampi alla “Busera”

€ 38,00

€38,00
€ 38,00

€38,00

€38,00

€ 13,00

€ 16,00

€ 16,00

€12,00

€9,00

€ 13,00



SECONDI DI TERRA

Bistecca di Roast Beef “ORO VENETO” €16,00
Grigliata Mista di Carne € 15,00
3 ossetti, 1 salsiccia, 1 sovracoscia pollo, Agnello, Pancetta Fresca e Polenta
Costata di Sorana “ORO VENETO” €4,00
all’etto
Tagliata “ORO VENETO” con rucola, Pomodorini e Grana € 16,00
Tagliata “ORO VENETO” al Rosmarino € 16,00
Tagliata “ORO VENETO” ai PORCINI €17,00
Filetto ai Ferri “ORO VENETO” €19,00
Bocconcini di Filetto “ORO VENETO” all’ Aceto Balsamico €17,00
Costicine d’Agnello ai Ferri €16,00
Hamburger di Fassona Piemontese, Pane Tostato ai Cereali €13,00

Lattuga, Pomodoro Fresco e Rosti di Patate

Sovracosce di Pollo € 9,00
Ossetti e Salsiccia € 10 - Ossetti e Pollo € 10 - solo Ossetti € 9,00

NON S| FANNO MODIFICHE SULLE GRIGLIATE NEI WEEK-END

ORO VENETO

Tutta la carne con questa dicitura arriva da Azove carni, realta unica nel panorama italiano
della zootecnia bovina da carne. E’ stata la prima azienda ad essere stata riconosciuta dalla
regione veneto come organizzazione produttori carni bovine.

La carne da noi proposta proviene da bovini nati in
Francia, nelle zone vocate al pascolo, dove vengono selezionati capi di categoria A, allevati
fino all’eta di sette mesi dove la filiera € controllata dai tecnici Azove.

Una volta importati seguono una dieta controllata ed equilibrata
grazie ad una razione alimentare composta esclusivamente da
prodotti vegetali, integratori privi di grassi animali aggiunti e una linea specifica no ogm.
La carne proviene esclusivamente dagli allevamenti Azove, tutti a distanza classificabile
come a “km 0”, questo permette di evitare viaggi lunghi e stressanti con una maggiore
gualita e salubrita del prodotto finale.

La macellazione avviene entro e non oltre i 18 mesi garantendo quindi
una carne giovane, tenera e saporita.



SECONDI DI MARE

Frittura mista di pesce*

Grigliata Mista di pesce*

Orata o Branzino ai Ferri
Filetto di Rombo con Patate Pomodorini ed Olive Taggiasche

Tagliata di Tonno* con pomodorini Semi-Dry e Olive Taggiasche
Spiedini di Code di Gamberone e Piovra con Riduzione al Campari
Calamari Fritti € 12,00 - Calamari e Gamberi Fritti € 14,00 —

CONTORNI

Patate Spadellate
Insalata Mista

Verdure ai Ferri

Patate Fritte

Zucchine alla Scapece
Melanzane al Funghetto
Spinaci al Burro

Carciofi alla Giudia (fritti)

INSALATONE

P raiano Lattuga, Rucola, Pomodorini, Carote, Filetto di Tonno, Olive Nere e Mozzarella
P (o Y] tano Lattuga, Rucola, Pomodorini, Carote, Mais i Code di Gambero
Nizzarda Lattuga, Rucola, Pomodori, Fagiolini, Filetto di Tonno, Acciughe, Olive Nere, Uovo Sodo

Mexico Lattuga, Rucola, Pomodorini, Carote, Fagioli e Cipolla

€ 14,50

€ 18,50

€ 14,00

€17,00

€ 16,00

€ 16,00

€4,00
€4,00
€5,00
€4,00
€4,00
€4,50
€4,00
€5,00

€9,00
€9,00
€ 10,00
€38,00



PIZZE

PIZZE STAGIONALI

Altolombarda €9,00
Mozzarella, Pomodoro, Pioppini, Taleggio DOP, e Speck dell’Alto Adige

Tivoli €12,00

Crema di Tartufo, Mozzarella, Carciofi alla Rustica, Taleggio, Cotto alla Brace e Scaglie di Grana

Asiago € 8,00

Mozzarella, Pomodoro, Finferli, Asiago DOP e Speck dell’Alto adige

Delle Langhe €9,00

Pomodoro, Mozzarella, Finferli, Funghi Freschi, Bresaola IGP della Valtellina e Noci

Mare e Monti € 10,00

Crema di Zucca, Mozzarella, Pioppini; Pancetta Stufata e Code di Mazzancolle

Fuori di Zucca € 10,00

Crema di Zucca, Mozzarella di Bufala, Porcini e Speck d’Oca

Zucca Salsiccia e Rosmarino
Crema di Zucca, Mozzarella, Salsiccia e Rosmarino

Radicchio €7,50

Pomodoro, Mozzarella, Radicchio di Treviso IGP,

Treviso € 8,00
Mozzarella, Pancetta Stufata, Radicchio di Treviso IGP, Asiago DOP

Trevisana €8,00
Pomodoro, Mozzarella, Radicchio di Treviso, Salsiccia

Radicchio, Bufala e Spianata €9,00
Pomodoro, Mozzarella di Bufala DOP, Radicchio Di Treviso IGP E Spianata Calabra DOP

Sfilatino € 8,00
Mozzarella, Radicchio di Treviso IGP, Gorgonzola DOP, e Speck dell’Alto Adige DOP.



PIZZE CLASSICHE

Marinara

Pomodoro, Aglio, Olio extra Vergine d’Oliva Origano €450
Margherita

Pomodoro, Mozzarella €5,00
Diavola

Pomodoro, Mozzarella. e Salamino Piccante €6,50
Prosciutto

Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Cotto di Coscia €6,50
Prosciutto e Funghi

Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Cotto di Coscia e Funghi Champignons Freschi €7,00
Capricciosa

Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Cotto di Coscia, Carciofi alla Rustica, e Champignons Freschi €7,50
4 Stagioni

Capricciosa piu Olive Nere €7,50
Viennese

Pomodoro, Mozzarella e Wiirstel €6,50
Romana

Pomodoro, Mozzarella ed Acciughe del Mar Adriatico €7,50
Napoletana

Pomodoro, Mozzarella, Capperi ed Acciughe del Mar Adriatico €7,50
Calabra

Pomodoro, Mozzarella, Filetto di Tonno e Cipolla Rossa di Tropea € 8,00
Verdure

Pomodoro, Mozzarella, Melanzane e Zucchine ai Ferri e Peperoni Arrostiti € 8,00
Siciliana

Pomodoro, Mozzarella, Salamino Piccante, Capperi, Olive Nere, Acciughe del Mar Adriatico € 8,00
Pugliese

Pomodoro, Mozzarella, Cipolla Rossa di Tropea €6,50



PIZZE SPECIALI

Amatrice

Pomodoro, Mozzarella, Pancetta Stufata, Cipolla Rossa di Tropea e Carciofi alla Rustica € 8,00
Prelibata

Pomodoro, Mozzarella, Patate al Forno, Taleggio DOP, Pancetta Stufata e Rosmarino € 8,00
Positano

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Basilico e Pomodorini Spaccati Semi-Dry, Acciughe €9,00
Romagnola

Pomodoro, Mozzarella, Culaccia, Rucola e Stracciatella Affumicata € 8,50

Friarielli e Salsiccia

Mozzarella, Friarielli e Salsiccia € 8,50
Fresca

Mozzarella, Concassé di Pomodoro condito con Olio EVO e Basilico, Burrata €9,00
Ocadella

Pomodoro, Mozzarella, Stracciatella Affumicata e Speck d’Oca €9,00
Alberobello

Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini Semi-Dry e Burrata €9,00
O Sole Mio

Pomodoro, Mozzarella, Tris di Oliva Piccanti e Pomodorini Semi-Dry €7,50
Valtellina

Crema di Tartufo, Bresaola della Valtellina DOP, Rucola e Stracciatella Affumicata €9,00
Mediterraneo

Crema di olive Nere, Pomodorini Semi-Dry e Mozzarella di Bufala €9,00
Burrata

Pomodoro, Mozzarella e Burrata €7,50
Porciotta

Pomodoro, Mozzarella, Wiirstel, Stracchino e Salamino Piccante € 8,50



Farsora
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Champignons Freschi e Rucola

4 Formaggi

Pomodoro, Mozzarella, Emmental, Brie e Gorgonzola

Giulio Cesare
Pomodoro Mozzarella, Stracchino, Brie e Scamorza Affumicata

Inglese
Pomodoro, Mozzarella, Culaccia

Tirolese
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola DOP E Speck Dell’Alto Adige

Burina
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane ai Ferri e Porchetta Trevigiana

Gustosa
Pomodoro, Mozzarella, Porcini e Porchetta Trevigiana

Bresaola Rucola e Grana
Pomodoro, Mozzarella, Bresaola della Valtellina DOP, Rucola e Scaglie di Grana

Cantinella
Pomodoro, Mozzarella, Salamino Piccante, Zucchine ai Ferri e Brie

Calzone Classico
Mozzarella, Prosciutto Cotto di Coscia, Funghi Freschi e Salsa di Pomodoro

Calzone alle Verdure
Verdure fatta a Calzone

Calzone ai formaggi
4 Formaggi fatta a Calzone

Rustica
Pomodoro, Mozzarella, Spinaci, Brie, Salamino Piccante e Uovo

Sfiziosa
Pomodoro, Mozzarella, Stracchino, Pomodorini e Prosciutto Cotto alla Brace

€9,00

€7,50

€7,50

€7,50

€7,50

€7,00

€38,00

€38,00

€7,50

€7,00

€7,50

€7,50

€ 8,00

€ 38,00



Contadina
Pomodoro, Mozzarella, Champignons Freschi e Culaccia

Frivola
Pomodoro, Mozzarella, Zucchine ai Ferri, Brie e Code di Mazzancolle

Amalfitana
Pomodoro, Mozzarella e Frutti di Mare

Misto Bosco
Pomodoro, Mozzarella, Funghi Misti

Ortolana

Pomodoro, Mozzarella, Zucchine e Melanzane ai Ferri, Peperoni Arrostiti, Spinaci, Asparagi e Piselli

Veneta
Pomodoro, Mozzarella, Cipolla Rossa di Tropea, Salsiccia e Porchetta Trevigiana

Summer
Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, Brie e Rucola

Nostromo

Pomodoro, Mozzarella, Filetto di Tonno, Salamino Piccante ed Acciughe del Mar Adriatico

Parmigiana
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane ai Ferri, Pomodorini e Scaglie di Grana in Cottura

Brie Speck e Noci

Pomodoro, Mozzarella, Brie, Speck dell’Alto Adige e Noci

Italia
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola DOP, Zucchine ai Ferri e Speck dell’Alto Adige

Al Molino

Pomodoro, Mozzarella, Melanzane ai Ferri, Scamorza Affumicata e Chiodini di Bosco

Tosta
Pomodoro, Mozzarella, Piselli, Pancetta Stufata Salamino Piccante

Bufala

Pomodoro e Mozzarella di Bufala Campana DOP

Bufalina
Pomodoro, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini e Basilico

€38,00

€38,50

€11,00

€7,50

€38,00

€ 38,00

€7,50

€ 38,00

€7,50

€8,00

€7,50

€8,00

€9,00

€38,00

€8,50



Carbonara

Mozzarella, Uova, Panna e Scaglie di Grana in Cottura €7,50
Montanara

Mozzarella, Scamorza Affumicata, Porcini e Speck dell’Alto Adige € 8,00
Gragnano

Mozzarella, Porcini, Scaglie di Grana in Cottura Speck e Olio Tartufato € 8,50
B&B

Mozzarella di Bufala Campana DOP E Prosciutto Cotto alla Brace- tutto a fine cottura- € 8,50

* SURGELATI DI PRIMA QUALITA

PiZZA AL KAMUT 100% €2,00
COPERTO €2,00
PIZZA INTEGRALE €1,00
ALTRE VARIANTIDA 0,50 A € 3,00

LA SALSA DELLE NOSTRE PIZZE PROVIENE SOLAMENTE
DA POMODORI COLTIVATI IN ITALIA, PIU’
PRECISAMENTE IN EMILIA ROMAGNA ED E’ PRIVA DI
CONCENTRATO DI POMODORO
(COSA CHE ACCADE IN MOLTE ALTRE SALSE)

PER L' IMPASTO DELLA PIZZA UTILIZZIAMO FARINE
PROVENIENTI DA UN PICCOLO MOLINO IN FRIULI
GESTITO ANCORA IN MODO FAMIGLIARE.












